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Proibe a venda direta ao consumidor de carne
previamente moida.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DE MATO GROSSO, tendo em vista o que dispbe o Art.
42 da Constituicdo Estadual, aprova e o Governador do Estado sanciona a seguinte lei:

Art. 1° E proibida a comercializac&o direta ao consumidor de carne previamente moida, devendo os
estabelecimentos comerciais realizar a moagem de qualquer tipo de carne no ato da venda e na presenca do
consumidor, vedada a cobranca de acréscimo ou taxa.

Art. 2° N&o se aplica o disposto no art. 1° desta as carnes moidas industrializadas, desde que vistoriadas por
O6rgao competente e portando os devidos selos de qualidade.

Art. 3° O descumprimento do disposto nesta lei sujeita os infratores as sancfes previstas na Lei Federal n®
6.437, de 20 de agosto de 1977.

Art. 4° Esta lei entra em vigor na data de sua publicacdo, revogando-se as disposicbes em contrario.

JUSTIFICATIVA

A carne moida tem amplo uso culinario em todo o mundo, devido a sua praticidade e versatilidade. No
entanto, seu consumo deve ser cercado de cuidados maiores que os dedicados a carne in natura.

Mesmo em condi¢des ideais de manuseio e conservacao a carne moida deteriora-se muito mais
rapidamente. Ao romperem-se as fibras musculares aumenta-se sobremaneira a superficie exposta e
aumentam proporcionalmente as reacdes de oxidacao e a probabilidade de contaminagédo. A carne moida é
um meio de cultura tdo favoravel ao crescimento de diversos microrganismos patogénicos que é usada
amplamente com essa finalidade em laboratérios clinicos e de pesquisa.

Como os 6rgdos de inspecédo sanitaria ndo podem estar em todos os locais, € facil concluir que existe um
grande nimero de agougues, principalmente nas cidades médias e pequenas, que ndo tomam nenhum dos
cuidados prescritos. Na verdade, com frequéncia a fiscalizacdo detecta, em relacdo a carne moida, acbes
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como a mistura de varios tipos de carnes, gordura, pelancas etc., o uso de carnes deterioradas, a adi¢cdo de
corantes para mascarar a aparéncia e a reembalagem de carnes com validade expirada. O mero ato de
armazenar a carne moida em temperaturas superiores as determinadas acelera sua ja rapida deterioracéo e
favorece o crescimento de bactérias. Verdadeiros atentados a salde publica sdo cometidos diariamente por
comerciantes inescrupulosos.

Como maior interessado, o consumidor pode e deve cobrar a obediéncia as normas, porém a grande maioria
da populacao ignora a existéncia da instru¢cdo normativa, e é certamente dificil aferir a composi¢cédo da carne
exposta a venda, bem como verificar se foi moida e conservada nas condi¢gbes corretas. Por outro lado,
gualquer consumidor pode facilmente exigir que a carne seja moida na hora, a sua vista.

O presente projeto de lei, se aprovado, terd um impacto bem maior do que o que se depreende a primeira
vista. O efeito 6bvio é, claro, evitar a venda de produtos de qualidade inferior, mas o projeto na verdade
empodera o consumidor, ao Ihe proporcionar um elemento de facil e imediata verificacdo para o controle da
gualidade da carne que consome.

Assim sendo, conto com o apoio dos nobres Pares para aprovagao desta proposicéo.

Edificio Dante Martins de Oliveira
Plenario das Deliberactes “Deputado René Barbour” em 10 de Maio de 2022

Wilson Santos
Deputado Estadual




